MEQOAOZ

Kofoupe 10 1ofag ¢ xifoug 2-3 cm, 10 GOTAQOVUE OF %auTd hddt ®aL
TO TOMOBETONUE 0E RUTOOOOMT.

. Z10 B0 TYav cotdootue To HQELLUdLY % TU tp00BETOUNE 01O XOE-

0G Hatl ue TNV TEmQuAa wan TO GREVOL EVH) OVORATEDOUE Kahd.

. MgooBétovpe To B.G., 10 VIOUaTomOTO %atL To COUO. AVOrOTENOUNE

HOL Q@HVOLLE Vo Bodael.

. Kahtrovue tnv xatoagdha xat Wrivoupe 6t Leotd gongvo yue 45 he-

TR nEQLToN.

. Zuvodetoupe pe matdree BoaoTéc. 1t Vit magliLey.

.50 mé qﬁdpﬁAde o

-2 KTAC nénpixa

ARG el

2 KPEUHUSIA WIAOKOLM

30 g ahevpt 1,

3

LOvUE péGH TO 0%G0S0.

2. To megvoupe amd SixTh %L T0 OAUTOMLTEQHVOULS.

3. Ze proeliéoa fatoupe Aady va népst %ol Qodonorxivitovpe To xQéac
KO TOL RO OVLHGL.

4. BGCovue ™ odATon (0Te va RoATATEL TO %OEUC %ATG To 2/3, grexdon-
UE UE TO HOTAML AL YHVOLUE Of TE0TH QOTIOVO Y 1172 -2 @oce.

3. Agaugovpe 1o dinTv, xoPovpe To xQfac o AEITTEG QETES, TeQvoluE T
041100 070 heTTS TQUIANTO %ol TLEQLYVIVOVUE TO KOEUG,

Enuetiass:

(@) Tee xaliiteoa péon yux fodive pagelé o TEQVOULLE CTO TO UAOVTL Ty, VOudd.
(B) Av 10 sgbas Sev éxet wafichou ALTOE PTOQOTIE v TOOaPETOMIE Aerréc Aewpidec

o

ivooe 8/1: 0

Mrovg e e1dix6 epvaisio.

OLE, TTOQUOYEVES

‘Xpbvoc:'2 1

2500 sl Ko

ﬂomﬂrﬁiu: 4 pep}?r

12 thpes

2 oKeAiBES OKOPSO

50 mé AGS!
aAATL, TUREPL |

‘}'Z'Boﬁtvc MIPETE pnoupkvidy
1 (Boauf braisé bourgignonne -

Wivouue Onwg To Bodivéd pmpelé Kal Batoupe otn CAATOO WG Yapvi- -
TOUPA PIEKOV KOUPEVO vIZOUALLY, HaviTapla oe QETEC KAl KOKKIVO
Kpaaoi. _ ;

i ¥ Braised beef bourgignonne)

Wrvoups 6nwg to Bodive pmpelé kat oEpBIPoupE pE T 0AAToa we
YapvitoUpa AOKANEa KpeHHUSAKIa Ynuévd Kat oAOKANPAQ pavitapdxia.



